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D Oferta obowigzuje w terminie 25.11 - 20.12.2024 Zs
3 (K
—= Czas zblizajgcych sie Swiat Bozego Narodzenia .
H) to idealny moment na spotkanie 1,8
% w gronie wspobtpracownikéw. >
> Firmowa Kolacja Wigilijna to doskonata okazja &
%2 do podsumowania roku, podziekowania e
> pracownikom za wspbtprace i zaangazowanie, g
(2 a takze do wzmocnienia wiezi w zespole. .
) Przytulne przestrzenie Hoteli Gotebiewski, 14
) profesjonalna obstuga i wySmienite, N
N\ -
X)) dedykowane menu to recepta na udane 1%
= Swigteczne spotkanie, ktére pozostanie =
" w pamieci Twojego zespotu na dtugie lata. '
% 0,
N\ -
9 Totel Gotabiewski W g
— HOLDING )
= Dziat Sprzedazy i Konferencji Gotebiewski Holding Sp. z 0.0. -
b Hoteli Gotebiewski ul. Wotominska 125 //

sprzedaz@golebiewski.pl 05-250 Radzymin, Ciemne
NIP: 1251739335
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# MENU WIGILIJNE 3

Minimalna liczba os6b: 20

MENU |

180 zt netto za osobe

Menu serwowane / Czas trwania 4 godziny

Przystawka:
Sledzik z suszong $liwka

Zupa:
Aromatyczny barszczyk z uszkami

Danie gtéwne (1 do wyboru):
Filet z pstraga ze szparagami, parmantie
ziemniaczanym i sosem krewetkowym |
Filet z karpia z cebulg i mix pieczonych warzyw

Przekaski w formie potmiskéw w stole:

Ryba faszerowana | Ryba smazona w occie
czerwonym | Ryba po grecku | Sledz w trzech
smakach | Mix grzybkéw marynowanych |
Satatka ziemniaczana ze $ledziem |
Satatka jarzynowa | Satatka z fososiem
i czerwonym kawiorem | Pieczywo

Bufet deserowy:
Ciasta Swiateczne | Tradycyjna kutia | Owoce

Napoje:

Kawa | Herbata | Woda z cytryna | Kompot z suszu
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BIALYSTOK

MENU lI

180 zt netto za osobe

Menu serwowane/ Czas trwania 4 godziny

Przystawka:
Pasztet z cieciorki z borowikami i kurkami

Zupa:

Aksamitny krem z le§nych grzyboéw

Danie gtéwne (1 do wyboru):
Sandacz pieczony z sosem cytrynowym,
puree z fasoli i marynowanym brokutem |

Kotlet ze szczupaka z sosem ziotowym
i warzywami Julienne

Przekaski w formie poétmiskéw w stole:

Ryba faszerowana | Ryba smazona w occie
czerwonym | Ryba po grecku | Sledz w trzech
smakach | Mix grzybkéw marynowanych |
Satatka ziemniaczana ze $ledziem |
Satatka jarzynowa | Satatka z fososiem
i czerwonym kawiorem | Pieczywo

Bufet deserowy:
Ciasta swiagteczne | Tradycyjna kutia | Owoce

Napoje:

Kawa | Herbata | Woda z cytryna | Kompot z suszu
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Fotel Gotebiewski

BIALYSTOK

# MENU WIGILINE %

Minimalna liczba os6b: 20

230 zt netto za osobe 150 zt netto za osobe
3> ' Menu serwowane / Czas trwania 4 godziny | Menu serwowane / Czas trwania 4 godziny ‘ <€
{ Z N,
= Przystawka: Przystawka: -
3> ' Tatar z tososia i tuiczyka na ogérkowej salsie Tatar z tososia i tuiczyka na ogérkowej salsie ‘ <€
{ Z N,
C\ Zupa: Zupa: .
3> ' Ros6t z warzywami i ravioli z kurkami Aromatyczny barszczyk z uszkami ‘ <€
7 . P X . 2 . \ )
< Danie gtéwne (1 do wyboru): Danie gtéwne (1 do wyboru): >~
Halibut na puree z cieciorki, smazona brukselka Filet z pstraga ze szparagami, parmantie
3> i kremowy sos winogronowy | ziemniaczanym i sosem krewetkowym | <E
— toso$ z warzywami julienne, makaronem toso$ z warzywami julienne, makaronem <)
BN i sosem limonkowym i sosem limonkowym 7
Przystawki w formie pétmiskéw w stole: Bufet deserowy:
( Terina z sandacza i fososia z sosem Aioli | Ciasta swiagteczne | Tradycyjna kutia | Owoce | )
Pasztet z grzybkami leSnymi i sosem
3} ' chrzanowym | Satatka z awokado, krewetkami, ' (é
pomidorem chili | Sledz pod warzywna Napoje:
( pierzynka | Satatka z sezamowym tososiem, Kawa | Herbata | Woda z cytryna | )
marynowang cukinia i imbirem | Satatka Kompot z suszu
;> ' grzybowa z ziemniakami, ogérkiem i sosem ' <€
chrzanowym | Sledz w trzech smakach |
(/ Mix grzybkéw marynowanych | Pieczywo N\ )
N\ -
3> ' Bufet deserowy: ' é
% Ciasta Swiateczne | Tradycyjna kutia | )
N\ -
3> Napoje: é
¢ Kawa | Herbata | Woda z cytryna | )
N\ Kompot z zurawiny -
\ 7

Dodatkowo polecamy karafke Swiagtecznego wina z pomarancza: 60 zt za 1l.
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